MEGGLE Focaccia mit ﬁg.GE

. . . . v
Birne, Brie & Honig Topping JJoh bin el Gourueggle.”

Zutaten:

1 Packung MEGGLE Focaccia

1 -2 Birnen

120 g Frischkase

100 g Brie

50 g Walnusse oder Pekanniisse
Akazienhonig nach Geschmack

Zubereitung:

Focaccia mittig in zwei Halften schneiden und beide Halften mit Frischkase bestreichen.

AnschlieRend Birne und Brie in diinne Scheiben schneiden und abwechselnd auf die
Focaccia-Halften legen.

Uber die Focaccia grob gehackte Nusse streuen.

Bei mittlerer Hitze einige Minuten grillen, bis der Brie geschmolzen und die Focaccia schon
gerostet ist.

Heil3e Focaccia mit Honig betraufeln und sofort servieren.

Guten Appetit!




