Mit MEGGLE Krauter-Butter MEGOLES
. . v
Trio Riegel 1ok i eic Gourweeggle.”

Pilzsalat mit Burrata

Zutaten:

100 g Austernpilze (oder Pilzmischung)

1 Burrata

3-4 Cherry Tomaten

Eine Hand voll Feldsalat

2 Stick MEGGLE Krauter-Butter aus dem Trio
Riegel nach Wahl

Fir das Dressing:
14 Limetten

1 TL Senf

1 EL Fruchtessig
2 EL Olivenol

1 TL Honig

Zubereitung:

Austernpilze in grof3e Stiicke teilen.

Kréuter-Butter schmelzen und die Pilze damit marinieren.

Pilzen grillen, bis sie knusprig sind.

Tomaten waschen und halbieren.

Feldsalat, Cherry Tomaten, gegrillte Pilze und Burrata auf einem Teller anrichten.
Limettensaft, Honig, Olivenél, Senf und Fruchtessig zu einem leichten Dressing
vermischen und den Salat grof3zligig betraufeln.
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